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De la vision al éxito

En 2001 nace Soft Restaurant® con la visién de convertirse en
el software #1 para restaurantes en México y Latinoamérica,
consolidandose como el ntcleo de un ecosistema tecnoldégico
especializado en el sector.

Hoy, mas de 24 anos después, Soft Restaurant® es |la marca
lider en software para restaurantes y el aliado estratégico de
mas de 42 mil negocios que utilizan nuestra solucién para
impulsar su crecimiento.

Una solucion hecha para tu restaurante.
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#EIQueTodosUsan

Nuestros clientes nos respaldan y nuestro compromiso es
entregar una solucién que les permita enfocarse en brindar la
mejor experiencia a sus comensales.

Por eso contamos con la presencia de mas de 11 paises.
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Todo tu restaurante
en un solo sistema

El punto de venta es el centro de la operaciéonde tu
restaurante. Con Soft Restaurant®, administra todas tus
areas desde un Unico sistema.

Comedor, servicio rapido, delivery y drive thru.
Interfaz moderna, agil e intuitiva.

Pagos integrados con conciliacion automatica.
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Menus y promociones
que venden mas

Crea experiencias que aumenten el ticket
promedio y fidelicen clientes.

Productos basicos, compuestos y paquetes.

Promociones programadas por horario,
producto o temporada.

Descuentos por volumen o porcentajey
combos irresistibles.
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Alertas de existencias y reduccién de
desperdicios.

Gestion de almacenes, compras y
proveedores.

Calculo automatico de costos y
utilidades.
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Hola, Santiago

Se ha realizado el reporte de
productos vendidos en tu
restaurante: Santas Alitas

Te comparto el reporte referente
Del: 27/08/2025 01:18:09 p m.
Al: 28/08/2025 01:18:36 p. m.
iGracias por ser parte de

Soft Restaurant®!

NA ~nmanne Caft Dactaimanid

Alertas_antifraude._4_
Empresa_l .PDF

Hola, Santiago
Te compartimos el reporte de alertas
de las Santas Alitas

Del: 27/08/202512:53:12 p. m.

Resumen de alertas excedidas.
Reimpresiones de cuentas: 0
Cancelaciones de cuentas: 1
Cancelaciones deproductos: 0
Reapertura de cuentas: 0
Do T
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Tu restaurante
siempre seqguro

Protege tu negocio con controles especificos para la
operacion restaurantera que evitan errores, fraudes
y pérdidas econdmicas.

Perfiles de usuario por rol.

Alertas antifraude y restricciones de
reimpresiones, cancelaciones y descuentos.

Envio automatico de cortes de caja por correo o
WhatsApp.




Agiliza los pedidos
de tu restaurante

Optimizala producciony entrega de tus pedidos
para cada area, manteniendo siempre calidad y
rapidez.

Monitor de cocina (KDS) con control de tiempos
de produccion.

Identificacién automatica del canal de venta:
comedor, para llevar o apps de reparto.

Configuracion de areas de produccion para
bebidas y alimentos.

Envio de comandas al instante.
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Integracion con
apps de reparto

Centraliza pedidos de todas las plataformas y
agiliza la producciény entrega desde el mismo
punto de venta.

Pedidos sincronizados a un punto de venta.

Producciény entrega mas rapidas.

Control por area de venta.



Mas de 50 reportes
del sistema

Lleva el registro y analiza datos de ventas, costos y
operaciones para tomar decisiones estratégicas con
certeza.

Mas de 50 reportes del sistema.

Reportes administrativos y de compras.

Ventas, caja, almacenes, contabilidad y costos.
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et 5172, 204.10

i FEE

Temt 540, 32536

Cuentas abiertas

Imnparte
51,186.00

Importe
5172,204.10
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Soft Restaurant®
Analytics 3.0

Visualiza y analiza toda la operacion de tu
restaurante en tiempo real desde cualquier
dispositivo para tomar decisiones rapidas y
acertadas.

Mas de 25 reportes gerenciales: ventas, caja,
productos mas y menos vendidos, costos y
utilidad.

Informacion por canal de venta: comedor,
delivery, drive-thru o apps de reparto.
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Emite facturas para
tus comensales e == 5
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Portal personalizado para facturacion.

Cumplimiento con requisitos fiscales
vigentes.



